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Chocolateria aplicada
para tu negocio

Jueves 22 de octubre 2026
9:00 a 14:00
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ALIMENTOS EXCELENTES

INVERSION PARA APRENDER,
PERFECCIONARSE Y

Emprender
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Victor Araque, Chef Pastelero

Victor Araque Chef Pastelero, nacid en la ciudad de Bogotd,
Colombia, proveniente de familia de pasteleros y panaderos
y continuando con el linaje , hoy en dia es unos de los
pasteleros mas reconocidos a nivel nacional e internacional ,
capacitando millones de personas desde su taller fundado en
Bogotd hace mds de 6 anos, asi mismo viajando al rededor
del mundo instruyendo a todos los amantes de la pasteleria
capacitado hace mas de 20 anos sigue en busca de mas
conocimientos aprendiendo de los mejores chefs pasteleros
del mundo como Johan Martin, Cedric Grolet , Diego Lozano,
la EPGB gremio de pasteleros de Barcelona y muchos mas..
Pionero en realizar el master de chocolate en Colombia
invitando diferentes Chefs de alrededor del mundo.

También ha participado como jurado de la World Chocolate
Masters en LATAM, jurado en la mejor torta de chocolate del
mundo con Paco Torreblanca y ha sido reconocido como el
mejor repostero o pastelero de Colombia en 2024, segun los
reconocidos Premios La Barra.
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ENTREMET DE CHOCOLATE GOLD

ENTREMET DE CHOCOLATE AMARGO
CALLEBAUT

ENTREMET EN FORMA DE MANGO
ENTREMET DE AGUACATE

BRILLO ESPEJO
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MASTERCLASS

Chocolateria aplicada
para tu negocio

Modalidad: Presencial - MASTERCLASS
Fecha: Jueves 22 de octubre de 2026
Horario: 9:00 a.m. a 2:00 p.m.

INVERSION

PRECIO PREVENTA /10 oct

Q 2,800.00 (efectivo/transferencia)

PRECIO NORMAL
Q 3,200.00

INCLUYE

* Recetario impreso

* Diploma avalado por Escuela de Reposteria
Alimentos Excelentes

* Ingredientes para las elaboraciones
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FORMAS DE PAGO

TRANSFERENCIA O DEPOSITO
BANCARIO

BAM | QUETZALES

Cuenta de Depdsitos
Monetarios

Alimentos Excelentes, S.A.
No. 30-4009755-3

BAC | QUETZALES

Cuenta de Depdsitos
Monetarios

Alimentos Excelentes, S.A.
No. 90-325174-2

BAC | DOLARES (USD)
Cuenta de Depdsitos
Monetarios

Alimentos Excelentes, S.A.
No. 90-417514-8

TARJETAS DE CREDITO

BAC CREDICUOTAS
Facilidad de pago a
3+6 10«12 meses

VISACUOTAS
Disponibles a
3+6+10 ¢ 12 meses




TERMINOS Y CONDICIONES

RESUMEN

La inscripcién y participacidon implica la lectura, comprensién y aceptacién de los Términos y
Condiciones de la Escuela de Reposteria Alimentos Excelentes.

METODOLOGIA E INSTRUCTOR

Al inscribirte, aceptas la metodologia y
dindmica del CHEF e instructor. Mantén una
actitud respetuosa con el instructor, tus
companferos y el equipo de la escuela.

JORNADA Y ASISTENCIA

Respeta los horarios e indicaciones; el cierre
puede extenderse segun el trabajo. Los
retrasos o ausencias no obligan a repetir
técnicas o explicaciones.

INSCRIPCION Y PAGOS

El espacio se confirma al recibir y verificar el
pago. Envia tu comprobante y cumple las
fechas y condiciones acordadas. La preventa
aplica solo dentro del plazo indicado. El
incumplimiento del calendario de pagos puede
liberar el cupo.

CAMBIOS Y CANCELACIONES

Los pagos no son reembolsables. La inscripcién
es personal y no puede trasladarse a otro
curso, fecha o persona, salvo autorizacién
expresa y escrita. La ausencia, llegada tardia o
retiro anticipado no genera reposicién ni
cambio. Una reprogramacién por fuerza mayor
se informara oportunamente.

MATERIALES, HIGIENE Y SEGURIDAD

Los ingredientes y materiales se entregan
segln el programa. Devuelve los utensilios
prestados en las mismas condiciones. Cumple
las normas de higiene, seguridad, vestimenta y
manipulacién de alimentos.

MATERIAL ACADEMICO Y DIPLOMA

El material es para uso personal; su
reproduccion, distribucion, publicacién,
comercializacién o uso docente requiere
autorizacion. El diploma se entrega al cumplir
los requisitos de asistencia y participacién.

Este resumen relne los puntos principales y no sustituye los Términos y Condiciones completos. Al realizar la inscripcién y el pago, el

participante declara haberlos leido y aceptado.



TU PROXIMO PASO

RESERVA TU ESPACIO

20 CUPOS

Masterclass con CHEF Victor Araque

Chocolateria aplicada para tu negocio

Jueves 22 de octubre de 2026

9:00 a.m. a 2:00 p.m. | Presencial

PREVENTA HASTA EL 10 DE OCTUBRE

0 2,800.00

Efectivo o transferencia | Precio normal: Q 3,200.00

Elige tu forma de pago y envia el comprobante
para confirmar tu inscripcién.

La inscripcién implica aceptacién de los términos y condiciones.
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